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Bronze

انواع غذاهاي ایرانی و فرنگی:

باقالی پلو با گوشت بـره(سرو گوشت به صورت جدا و طبخ شاندیزي)، مرصع پلو با مرغ، آلبالو پلـو با کوفته یا فیله، پلـو مدیترانه اي، 
ته چین مرغ، پلو سفید

خورشت ها (2 نوع به انتخاب): فسنجان، نعنا جعفري، کاري، مسما بادمجان، آلو اسفناج

      خوراك ها (2 نـوع به انتخـاب): بیـف اسـتراگانف بـا راسـته، زبـان بـا سـس قـارچ، اسـتیک مـرغ، چیکـن اسـتراگانف،

رولت گوشت یا مرغ، ازمیري، لازانیا، چاپسویی همراه با سبزیجات مخصوص
    کباب ها: جوجه کباب زعفرانی یا طعم دار

میز سالاد بار به صورت کامل بیش از 7 مدل   میز دسر به صورت بار بیش از 7 مدل   سرو نوشیدنی کامل شام

      فینگـر فـود گـرم: کـوردن بلو، اسـپرینگ رول، سـاتاي گوشـت، سـاتاي مـرغ، پامسـاروتی، رولت بیکـن، توپک مـرغ و پنیر

(سـرو بـا ظـروف و سـس هاي مخصوص)

سرو انواع آبمیوه هاي طبیعی متناسب با فصل (بیش از 5 مدل)، سرو کوکتل مخصوص میوه فصل (بیش از 5 مدل)
سرو شیرینی هاي مینیاتوري، باقلوا استانبولی
سرو نوشیدنی گرم (چاي، نسکافه و دمنوش)

سرو پسته، کوکتل آناناس، شکلات تلخ، پلمبیر، هایپ و آب معدنی ین
برش کیک هفت طبقه با شمشیر

      گل آرایی: گل آرایی کامل با ترکیب میکس گل هاي فصل بدون گل رز (طبق رنگ و تم دلخواه)، شامل: گل آرایی میزهاي

مهمان، جایگاه عروس و داماد، گل آرایی مسیر ورودي به صورت آرك روستیک با گل و دیزاین هاي تکمیلی مراسم مربوط به منو

و گل آرایی چیدمان بیرونی سالن.

     آتش بازي: آتش بازي (سه مرحله)، مه سرد براي رقص تانگو

      سرویس ظروف، دکوراسیون، اکسسوري: ظروف کامل پذیرایی       ، ظروف کامل شام به همراه سرویس 

کریستال روي میز، گیلاس هاي کریستال، دستمال پارچه اي، ولکام نوت، دکور میز مهمان، میز و صندلی، چیدمان

محوطه، لوسترهاي کریستال و انواع اکسسوري و دیزاین هاي تکمیلی منو

VIP

      شمع آرایی: میزهاي مهمان، جایگاه عروس و داماد و مسیر ورودي و دیزاین ها تکمیلی مراسم.

     پرسنل و مهمانداران: به ازاي هر میز یک میزبان براي پذیرایی به انضمام مدیریت، رختکن و                  ،

پرسنل      عروس و داماد       
welcome

VIP 



Silver

انواع غذاهاي ایرانی و فرنگی:

خورشت ها (2 نوع به انتخاب): فسنجان، نعنا جعفري، کاري، کرفس، مسما بادمجان، آلو اسفناج

      خوراك ها (2 نـوع به انتخـاب): بیـف اسـتراگانف بـا راسـته، زبـان بـا سـس قـارچ، اسـتیک مـرغ، چیکـن اسـتراگانف،

رولت گوشت یا مرغ، ازمیري، لازانیا، چاپسویی همراه با سبزیجات مخصوص
    کباب ها: جوجه زعفرانی، جوجه ترش، کباب لقمه

میـز سـالاد بـار به صـورت کامل و ترشـیجات مختلـف و انواع ماسـت (بیـش از 10 مدل)   میز دسـر به صـورت بار و متنـوع (بیش 

از 10 مدل)   سـرو نوشـیدنی کامل شـام

باقالی پلو با گوشت بره (سرو گوشت به صورت جدا و طبخ شاندیزي)، مرصع پلو با مرغ (سرو مرغ به صورت جدا)، آلبالو پلو با کوفته 

یا فیله، پلو مکزیکی با میگو، ته چین مرغ، پلو سفید

      فینگـر فـود گـرم: کـوردن بلو، اسـپرینگ رول گوشت، سـاتاي گوشـت، سـاتاي مـرغ، توپک مـرغ و پنیر، رولت بیکـن، میگو

کنجدي، میگو سوخاري (سـرو بـا ظـروف و سـس هاي مخصوص)

سرو انواع آبمیوه هاي طبیعی متناسب با فصل (بیش از 6 مدل)، سرو کوکتل مخصوص میوه فصل (بیش از 6 مدل)

سرو شیرینی هاي مینیاتوري، سرو باقلوا استانبولی

سرو نوشیدنی گرم (چاي، نسکافه و دمنوش)

ولکام درینک شربت هاي سنتی یا کوکتل با سیروپ

سروپسته، کوکتل آناناس، شکلات کیندر، تارت میوه، هایپ و آب معدنی ین

برش کیک 8 طبقه با شمشیر

     بـار مخصـوص چاینیـز: سـرو یک نـوع غـذاي مخصوص چینی شـامل: نـودل فیلـه گوسـاله، فیله مـرغ، انواع سـبزیجات با

سـس مخصوص

      شمع آرایی: میزهاي مهمان، جایگاه عروس و داماد و مسیر ورودي و دیزاین ها تکمیلی مراسم.

      گ لآرایی: گل آرایی کامل با ترکیب میکس گل رز و گ لهاي فصل(طبق رنگ و تم دلخواه)، شامل: گ لآرایی میزهاي مهمان، 

جایـگاه عـروس و داماد، گل آرایی مسـیر ورودي با شـمعدا نهاي برقـی و دیزای نهاي چوبی براي محوطـه و دیزاین هاي تکمیلی 

مراسم مربوط به منو و گل آرایی چیدمان بیرونی سالن.

     آتش بازي: آتش بازي (سه مرحله)، مه سرد براي رقص تانگو

      سرویس ظروف، دکوراسیون، اکسسـوري: ظروف کامل پذیرایی      ، ظروف کامل شام به همراه سرویس 

کریستال روي میز، گیلاس هاي کریستال، دستمال پارچه اي، ولکام نوت، گیفت گل مهمان، دکور میز مهمان،  

میز و صندلی، چیدمان محوطه، انواع اکسسوري و دیزاین هاي تکمیلی منو

VIP

     پرسنل و مهمانداران: به ازاي هر میز یک میزبان براي پذیرایی به انضمام مدیریت، رختکن و                 ،

پرسنل       عروس و داماد       
welcome

VIP



باقالی پلو با گوشت بره و گردن(سرو گوشت بره و گردن به صورت جدا و طبخ شاندیزي)، مرصع پلو با مرغ (سرو 

مرغ به صورت جدا)، آلبالو پلو با کوفته ریزه، پلو مدیترانه اي با فیله، میگوپلو، ته چین مرغ و بادمجان، پلو سفید

انواع غذاهاي ایرانی و فرنگی:

      خورشت ها (3 نوع به انتخاب): فسنجان، نعنا جعفري، کاري، مسما بادمجان، خلال بادام کرمانشاهی، کرفس، مرغ ترش،
ریواس، آلو اسفناج

      خورا كها (3 نـوع به انتخـاب): خوراك بیـف اسـتروگانف بـا راسـته، خوراك زبـان بـا سـس قـارچ، خوراك 

چاپـسویی، رولـت گوشـت یـا مـرغ،  چیکن اسـتراگانف، اسـتیک مـرغ، جوجـه چینی، ازمیـري، لازانیا، رسـت بیف 

همراه بـا سبـزیجات مخصوص

    کبا بها: جوجـه زعفرانـی، جوجـه تـرش، کبـاب لقمـه، کبـاب چنجه، بره درسته سلطنتی یا عربی با سـس

مخصوص

میز سالاد و بار به صورت کامل و ترشیجات مختلف و انواع ماست (بیش از 10 مدل)    اردو مخصوص شامل کشک بادمجان، 

دلمه مخصوص برگ، کوفته     میز دسر به صورت بار متنوع (بیش از 10 مدل)     سرو نوشیدنی کامل شام

      فینگـر فـود گـرم: استیک گوشت، شاه میگـو، کـوردن بلو، اسـپرینگ رول گوشـت، سـاتاي گوشـت، سـاتاي مـرغ، 

رولت بیکن، رولت گوشت فرانسوي، میگو سوخاري، میگو گریل، میگو کنجدي، سوشی(سرو با ظروف و س سهاي مخصوص)

     بار مخصوص سرد و گرم: شامل انواع قهوه، دمنوش، چاي و نوشیدنی هاي بر پایه اسپرسو

سرو انواع آبمیوه هاي طبیعی به تناسب فصل (بیش از 7 مدل)، سرو میوه (7 مدل)، سرو کوکتل میوه استوایی

سرو شیرینی هاي مینیاتوري از بوتیک لوندر یا اکلر و سرو باقلوا استانبولی

سرو نوشیدنی گرم (چاي، نسکافه، دمنوش)

سرو ولکام درینک به نسبت فصل شربت هاي سنتی یا کوکتل با سیروپ

سرو پسته، کوکتل آناناس، شکلات مرسی، موس شکلات، هایپ و آب معدنی ین

برش کیک 9 طبقه با شمشیر

Gold/1



      گل آرایـی: گل آرایـی کامـل بـا ترکیب میکـس گل هـاي رز و ارکیـده (فقط براي جایـگاه و دیزاین هـا) و گل هاي فصل

طبـق رنـگ و تـم دلخـواه، گـل آرایـی میـزهـاي میـهمان، جایـگاه عـروس و دامـاد، گـل آرایـی مسـیر ورودي به صـورت آرك

گل بـه صـورت شـمعدا نهاي متنوع یـا آرك گل، گل آرایی میز شـام، گل آرایـی چیدمان بیرونـی سـالن و دیزای نهاي تکمیـلی

مراسم مربوط به منو

      شـمع آرایی: میزهـاي میهمـان، جایـگاه عـروس و دامـاد، مسـیر ورودي، میزهـاي دیزاین، چیدمـان محوطه،

 فضـاي بـاز، لوسـترهاي کریسـتال و دیزای نهـاي تکمیلی مراسـم.

VIP

welcomeپرسـنل و مهمانـداران: به ازاي هـر میز یـک میزبان بـراي پذیرایی بـه انضمام مدیریـت، رختکـن،                   و     

پرسـنل        عـروس و داماد

     آتش بازي: آتش بازي (سه مرحله)، مه سرد براي رقص تانگو

      سـرویس ظروف، دکوراسـیون و اکسسـوري: ظروف کامل پذیرایی       ، شـمعدا نهاي کریسـتال، ظروف کامل

شام        به همـراه سـرویس کریسـتال روي میز مهمـان، گیلاس کریسـتال، دسـتمال پارچـه اي، همراه گیفـت انتخابی

بـراي میهمان، ولـکام نـوت، دکور میز مهمان، میز و صندلی، چیدمان کلاسـیک یا مـدرن داخل سـالن و چیدمان محوطه

همـراه بـا سـاز ههاي کریسـتالی، انواع اکسسـوري و دیزای نهـاي تکمیلی مربـوط به منو.

VIP

VIP

Gold/2



Diamond/1

باقالـی پلـو ماهیچـه بـره (سـرو ماهیچـه بـه صـورت جـدا و طبـخ شـاندیزي)، مرصع پلـو با مرغ (سـرو مـرغ به صـورت جدا)، 

آلبالـو پلـو بـا کوفتـه ریزه، زرشـک پلـو با مرغ (سـرو مرغ به صورت جـدا)، میگوپلو، پلـو مدیترانـه اي با فیله، پلو کاري با فیله

گوسـاله، ته چین مرغ و گوشـت، پلو سـفید

انواع غذاهاي ایرانی و فرنگی:

      خورشـت ها (4 نـوع بـه انتخـاب): فسـنجان، خـلال کرمانشـاهی، نعنـا جعفـري، مسـما بادمجـان، کاري، کرفـس، 
مرغ ترش، فیله ماهی، ریواس، آلواسفناج

      خورا كها (4 نوع به انتخاب): بیف اسـتراگانف بـا راسـته، زبان بـا سـس مخصوص قارچ، ژیگو با سـس قرمز،

جوجـه چینـی، رسـت بیـف، میگـو سـوخاري، اردك بـا سـس پرتقال، چاپسـویی، اسـتیک مـرغ، لازانیـا، ازمیري،

چیکـن اسـتراگانف، رولـت گوشـت، رولـت مـرغ همراه بـا سبـزیجات مخصوص

      کبا بهـا: جوجـه زعفرانـی، جوجـه تـرش، جوجه عربی، کبـاب لقمـه، شیشـلیک شـاندیز، بره درسـته سـلطنتی یا 

 عربـی بـا سـس مخصـوص، بوقلمون با سـس پرتقال یـا آنانـاس، ران بره با سـس ترخون 

         سینی کامل دریایی: ماهی مرکب، لابستر، صدف، کالاماري، میگو گریل و سوخاري همراه با سبزیجات

  میز مخصوص سالادبا رب هصورت کام ل وترشیجا تمختل ف وانواع ماست(بیش از 10مدل)     ارد و مخصوص شامل کش کبادمجان،

  دلمه مخصوص برگ، کوفته و پاستا    میز دسر به صورت کامل و متنوع(بیش از 10مدل)     سرو نوشیدنی کامل شام

       فینگر فود گرم: استیک گوشت، شاه میگو، خاویار، کـوردن بلو، اسـپرینگ رول گوشت، سـاتاي گوشت، ساتاي مرغ، 

      باربیکیـو بـار: باربیکیو بار شـامل سـرو انـواع فیله گوشـت و مرغ در طعم هـاي مختلف، سوسـی سهاي گریل،

سـبزیجات مخصـوص به صـورت گریل بار

     سرو انواع آبمیوه هاي طبیعی به صورت کـوکتل، شیـک و اسـموتی به تنـاسب فصل (بیش از 8 مـدل)، سـرو میوه (8 مـدل)، 

سرو کوکتل میوه استوایی

سرو شیرینی هاي مینیاتوري از بوتیک لوندر یا اکلر یا شهرزاد و سرو باقلوا استانبولی

کندي بار شامل انواع کاپ کیک، کوکی، ماکارون، مینی کیک

سرو نوشیدنی گرم (چاي، نسکافه، دمنوش)

سرو ولکام درینک به نسبت فصل شربت هاي سنتی یا کوکتل با سیروپ

Lineسرو پسته، کوکتل آناناس، شکلات تلخ، شکلات مرسی، کاپ کیک با ورقه طلا، هایپ و آب معدنی



    گل آرایـی: گل آرایـی کامـل بـا ترکیب میکـس گل هـاي رز و ارکیـده و گل هاي خاص فصـل طبق رنگ و تـم دلخواه 

شامـل گل آرایـی میزهـاي میهمـان، جایـگاه عـروس و دامـاد، گل آرایی مسـیر ورودي به صـورت آرك گل و شـمعدا نهاي 

متنوع، گل آرایـی میز شـامل گل آرایـی میزهاي بیـرون سـالن و دیزای نهاي تکمیلی مراسـم مربـوط به منو.

      شـمع آرایی: میزهـاي میهمـان، جایـگاه عـروس و دامـاد، مسـیر ورودي، میزهـاي دیزاینی، چیدمـان محوطه
 فضـاي بـاز و دیزای نهـاي تکمیلی مراسـم

     آتش بازي: آتش بازي ویژه (آتش بازي کامل)، مه سرد براي رقص تانگو

      سـرویس ظروف، دکوراسـیون و اکسسـوري: ظـروف کـامل پذیرایـی        ، شـمعدا نهاي کریسـتال، ظـروف کـامل

شـام به همـراه سـرویس کریسـتال روي میز میهمـان، گیلاس هاي دیزاینی کریسـتال، به همراه گیفـت انتخابی بـراي میهمان، 

دسـتمال پارچـه اي، ولـکام نـوت، مینـی کارت، دکـور میز میهمـان و میزهاي آیینه اي، لوسـترهاي کریسـتال چیدمـان داخل 

سـالن مـدرن یـا کلاسـیک همـراه با سـازه هاي کریسـتال و چیدمان مـدرن بـراي محوطـه و انـواع اکسسـوري و دیزاین هاي 

مربـوط به منو و شمعدان هاي کریستال

VIP

     پرسـنل و مهمانـداران: به ازاي هـر میز یـک میزبان بـراي پذیرایی بـه انضمام مدیریـت، رختکـن،                   و

VIPپرسـنل        عـروس و داماد، پرسـنل بـراي پارك خـودروي میهمان

welcome

Diamond/2



Extera ceremonies

     بازارچـه سـنتی، چایخانـه سـنتی، کافـی شـاپ، بـار تنـدر، آبشـار شـکلات، کنـدي بـار، پذیرایـی آجیـل 4 مغـز، انواع

شـیرینی، میـز اردو سـرد و گـرم، گریـل بـار، میوه هـاي اسـتوایی

گل آرایی ویژه گل هاي انتخابی طبق رنگ و تم دلخواه

گل آرایی با گل هاي خاص

انواع سفره عقد با مدل هاي متنوع مدرن ظروف و اکسسوري مدرن یا نقره یا کریستال و سیلور 

موزیک عقد، ولکام تکنوازي (چنگ، ساکسیفون،ویولن سازهاي بادي یا زهی یا پیانو یا گروه دف نواز

حباب، کاغذپاش، برف، لیزر تانگو

آتش بازي کامل محوطه عمارت
نورپردازي با سازه هاي مختلف (پایه وینچ و اسپیس)

طراحی و ساخت دکورهاي انتخابی طبق طرح هاي پیشنهادي و طراحان مجموعه

بادیگارد مراسم

بادکنک هلیومی براي برش کیک

      انواع بـار: غذاهـاي دریایـی                        ، بار سوشـی لایو، غذاهاي آسـیایی، بار اسـتیک، انواع غذاهـاي ایرانی

و فرنگـی، بـار دونـر، باربیکیو بار
(Sea Food)

VIPارکستر کامل مراسم، موزیک زنده به همراه       ، موزیک سنتی، موزیک        ، ولکام تکنوازي DJ

تعداد 150 تا 200 نفر شامل %10 افزایش قیمت.

تعداد 100 تا 150 نفر شامل %20 افزایش قیمت.

و براي تعداد زیر 100 نفر به صورت توافقی.

اجراي مراسم در لوکیشن شخصی شما شامل %30 افزایش قیمت رو کل مبلغ قرارداد.

تمامی قیمت ها به ازاي یک نفر میهمان و به تومان می باشد.

جدول راهنماي هزینه مراسم براي 200 نفر به بالا

منوي

منوي

منوي

منوي

Bronze

Silver

Gold

Diamond

5/000/000

7/500/000

10/000/000

15/000/000

قیمت (تومان)سفارش ردیف

4

1

2

3

(Live)گروه موزیک محوطه

اکثر منوهاي تشریفات و عمارت ها از لحاظ نوشتار به هم شبیه هستند ولی 

نوع اجرا، کیفیت، کمیت موارد استفاده شده در روز مراسم و سابقه مجموعه، تعیین کننده کیفیت نهایی اجرا می باشد.
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